BRYGGANS 3-RATTERS
SOMMARERBJUDANDE

Vi firar sommarens intrade med mycket prisvarda
trerattersmenyer av hogsta kvalitet fran havets skatferi.
En stor del av ravarorna képer vi fran lokala leverantérer.

Vi satter en stor dra i att lyfta fram den svenska

kallskanken, framfsrallt pa forrattssidan. Den svenska
kallskanken ar i ett internationellt perspektiv unik och
den tillhSy som vi ser det en av Europas basta. Kombinera
gdrna forratterna med nagon av de utsckta humant
prissatta svenska snapsarna!
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TR ERS JUBILEUMSERBJUDANDE1

Forrétt:
Pikant Axmarréra pa grillad vitlokskrutong, Serveras med értolja och
citrondressing. o m

Huvudrétt:
Sesampanerad g6sfilé och grillad farsk laxfilé med kramig gorgonzolasas, brynta

Champinjoner och hemkokt fikonmarmelad.®0

Etterrétt:
Hemlagad cheesecake med smak av lime, toppad med farska bar samt halloncoulis.om

PRIS: Sommarmenyerbjudande 1kostar 399 (ord. pris 443.-)

ERS JUBILEUMSERBJUDANDE 2

Forrétt:
Kallskankans hemliaa last. Tva stycken kallrokta laxrullader fyllda med

kallskénkans goda mousser av bockling och farskskalade rakor. Serveras med
hummerolja, pesto och vitlokskrutong.om

Huvudrétt:

Bryggans smorstekta rédtungafilé i nyvispad rieslings- och hummercrémesas
med svamp och handskalade rakor napperad med pikant skaldjursglaze. Serveras
med pressad potatis.® 0

Efterritt:

Var goda créme briilée. Serveras med dagens sorbet och karamelliserade mandlar.m

PRIS: Sommarmenyerbjudande 2 kostar 425~ (ord. pris 467-)
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TR ERS JUBILEUMSERBJUDANDE 5

Forrétt:
Bottenhavstapas av kallskankans olika sillsorter och gravade stromming. Dértill sikrom,
vispad créme fraiche, r6dl6k, svensk lagrad ost samt slungat skaldjurssmér. Serveras med

knackebrod.oO

Huvudrétt:
Grillad halleflundrafilé i vispad chablissas med ristad ostronskivling toppad med delicios
Café de Paris-smérblandning och friterad persilja. Serveras med pressad potatis.on

LEtterritt:
Vit chokladpannacotta. Serveras med hallonspoom.m

PRIS: Sommarmenyerbjudande 3 kostar 409:~ (ord pris o13-)

SOMMARMENYFRBJUDANDE ~ VINPAKET

Nedan f6reslar vi ett prisvart paket med viner som passar till Bryggans marina
{6r~ och huvudratter. Det f6reslagna dessertvinet gar ihop med samtliga efterratter
pa menyn.

Chez Paulette Grenache Blanc, Frankrike -1 glas till {6rratten
Friedrich~-Wilhelm-Gymnasium Schiefer Riesling Trochen, Tyskland - 1 glas till huvudratten

Moscatel de Setiibal, Portugal - 4 cl till efterratten

PRIS: Sommarmen yerbjudaude vinpaket kostar 219
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SOMMARMENY 2017

- FORDRINK-

Inled er gastronomiska upplevelse pa basta satt
med en av Bryggans utsckta {6rdrinkar. Vi rekommenderar:

Dry Martini 90~ Cosmopolitan 90:-

- FORRATIER -

Pikant Axmarrora pa grillad vitlskskrutong. Serveras med értolja och citrondressing.o m 90.-

Till den Pikanta Axmarréran passar Herrgdrds Agquavit:
Kummin, koriander och fankal Avrundad med skotsk whisky och lagrad pd sherryfat i tre manader. Fyllig och eldig
eftersmak med fatkaraktir. ?Q~/c],

Nyvispad gronsparrissoppa med handskalade rakor. Dartill vitlokskrutong.oo 99:-

Till den Nyvispade gronsparrissoppan passar Lécké Slottsaguavit:
Di]]fré', kummin, koriander, fdnkél och s]}en'y. Rund och ﬁ]]]ig dilltrékaraktdr med ius]ag av kummin, fankdl och
koriander. 92'~/c],

Carpaccio av gravat kalvinnanlar pa badd av ruccolasallad smaksatt med ortvinagrett.
Dartill fikonmarmelad, parmesan och cashewnétter.0m 109.-

Till Carpaccion av gravat kalvinnanldr passar O.P. Anderson Aquavit:
Kummin, anis och finkal Fyllig och balanserad kryddighet med tydlig smak av kummin och inslag av anis och
finkdl 22-/cl.

Bottenhavstapas av kallskéankans olika sillsorter och gravade strémming. Dértill sikrom,
vispad créme fraiche, rédlok, svensk lagrad ost samt slungat skaldjurssmor. Serveras med
knackebrsd.oo 109

Till Bottenhavstapasen passar Skdne Akvavit:
Kummin, anis och finkdl Mild kryddighet med smak av kummin samt inslag av anis och finkal. 22-/¢cl

Kallskankans hemliga last. Tva stycken kallrékta laxrullader fyllda med kallskankans goda
mousser av béckling och farskskalade rakor. Serveras med hummerolja, pesto och
vitlokskrutong.om 159~

Iill Kallskénkans hemliga last passar Gammal Norrlands Akvavit:
Kummin, anis och fankal avrundad med sherry av O]oroso~typ, Fy]]ig, e]c]z'g och tyd]ig smak av kummin, med ius]ag av
fat russin, anis och fankal och en aning sotma. ?9:~/c[

e Innehaller gluten och gér inte att fa glutenfri o Innehaller gluten men gar att fa glutenfri
m Innehéller laktos och gar inte att fa laktosfri o Innehaller laktos men gar att f& laktosfri
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- HUVUDRATTER-

Grillad farsk laxfilé med vin- och graddkokt grénsaks-
julienne i skummig kraftsas penslad med 11umme1/81aze.0 O

&mmarmenyerbjudande 199 (ord. pris 220.-)

Bryggans smorstekta rodtungafilé i nyvispad rieslings- och hummercrémesas
med svamp och handskalade réakor napperad med pikant skaldjursglaze.®@ 0

&mmarmenyerbjudande 199 (ord. pris 240.)

Sesampanerad gostilé och grillad farsk laxfilé med kramig gorgonzolasas, brynta

champinjoner och hemkokt fikonmarmelad.®O

Sommarmen yerbjudande Zjﬂ (OY Cl. Ppr is 624'5'—')

Grillad halleflundrafilé i vispad chablissas med ristad ostronskivling toppad med deliciss
Catéde Paris~s1116rl)landning och friterad persilja.o0

&mmarmenyer]y’udande 279 (orcl. pris 309--)

Helstekt morad oxfilé med ugnsstekta glaserade rotgronsaker och tva
smakrika séser. Serveras med var goda potatisgratdang.oO

Sommarmenyerhjudande 299~ (ord. pris 289:-)

Hallstekt Axmarstromming fylld med senap, pepparrot och dill. Serveras med rarérda
lingon, pikant sas och potatispuré.@013D:~

Grillad farsk laxfilé med smorstekt &ronsparris och basilikaskum, toppad med god
tryffelhollandaise och rostade cashewnétter.@ 0 209--

Skepparmiddag. Grillad lax, smorstekt récltunga, 8rillad hélleﬂundra, farska rékoy,

champinjoner och paprikarilette i varm skaldjursliaison.00 225~

Till samtliga huvudratter ovan f6rutom oxtilén och

Axmarstrémmingen serveras pressad potatis.

e Innehéller gluten och gér inte att fi glutenfri o Innehaller gluten men gér att fa glutenfri
m Innehéller laktos och gér inte att f& laktosfri o Innehdller laktos men gar att fa laktosfri
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- HUVUDRA TTER- /fon‘s.}

Bryggans klassiker — Storjungfrutallrik
Fér er som {6redrar vara svenska kallskanksratter som huvudrétt rekommenderar vi var
Storjungfrutallrik som &r en delikat presentation av vad Bryggans svenska kallskank har
att bjuda pa. Var Storjung{rutaﬂrik bestar av:

Hemlagacl sill, Axmarréra, Rakor, Gravad stromming,
Kallrskt laxrullad, Sikrom, Svensk tomattzatziki, Fiskpaté,
Kokt potatis, Svensk lagrad ost.

Storjungtrutallrik (huvudratt).o 199:-

Grillad kycklingfilé pa badd av delikat grénsaksragout med mustig tequilasas. Serveras med
baconslungad potatispuré.on 199.-

Vegetarisk lasagne av bl. a tomatconcassé, aubergine och zucchini pa értmarinerad

salladshadd.e m 18).-

~DESSERTER-

Varm hjortronsylt med vaniljglass, vispgradde och hembakat flarn.om 89:-

Vit chokladpannacotta. Serveras med hallonspoom.m 93:~

Hemlagad cheesecake med smak av lime, toppad med farska bar samt
halloncoulis.e m 99.-

Var 80(1&1 créme briilée. Serveras med clagens sorbet och karamelliserade mandlar.m 99:-

e Innehéller gluten och gér inte att fi glutenfri o Innehaller gluten men gér att fa glutenfri
m Innehéller laktos och gar inte att f& laktosfri o Innehaller laktos men gar att fa laktosfri
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~BARNENSMENY-
~BARNENS HUVUDRATTER (barmportioner)-
Fiskpinnar och potatispuré.e@ 0 69:~
Pasta med kéttfarssas.® 09:-
Pannkaka med sylt och gradde.ot 69:-

Grillad farsk lax med hollandaisesas och potatispuré.c 99:-

~BARNENS EFIERRATT (bamportion)~

Sjérovarglass med karamellsas.om 4D:-

e Innehaller gluten och gér inte att fa glutenfri o Innehaller gluten men gar att fa glutenfri
m Innehéller laktos och gar inte att fa laktosfri o Innehaller laktos men gar att f& laktosfri
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~EFTER MATEN-

Avsluta maltiden storstilat med en avec!

.
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‘\\
&=

S

Likor — Whiskey -
Baileys 22:-/cl Mackmyra Brukswhisky 20:-/cl Grénstedts™ 22:-/cl

~TAKEAWAY-

Pa Axmar]orqgga Havskrog producerar och s'dljer vi
egna ekologiska oljor med 6rter fran
vart eget vaxthus som ligger
alldeles i anslutning till restaurangen.

Kép en flaska och skam bort
er sjalv eller ge bort som
en perfekt present!

TAMED HEM

Axmarbryggas hummerolja: 8D:-
Axmarl)rg ggas hummersas: 59:-

K&p véra saser och ekologiska oljor! Oljorna dr baserade
pa orter fran Axmarbryggas eget véaxthus.
Enbart for "take away ! Fraga personalen {6r mer info.
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Vitt vin
Husets vita vin: Chez Paulette Grenache Blanc. Frankrike.

Frisk, ung smak med inslag av citrus, tropiska frukter och mineral.

Glas 77:-/Flaska 299:-

Friedrich-Wilhelm-Gymnasium Schiefer Riesling Trocken.
Tyskland.

Fyllig och frisk smak av applen, tropisk frukt och flader.

Glas 79:-/Flaska 309:-

Bourgogne Chardonnay Les Ursulines. Frankrike.

Torr, ung, frisk och fruktig smak med inslag av citrus, mineral och
fat.

Glas 89:-/Flaska 359:-

Topf Griiner Veltliner Strassertal. Osterrike.
Torr, fruktig och kryddig smak med inslag av paron,
honungsmelon, 6rter och citrus.

Glas 94:-/Flaska 369:-

Pazo Cilleiro Albarifio. Spanien.

Frisk och fruktig smak med inslag av ananas, péron, citrus och
Orter.

Flaska 399:-

Chablis Bouchard Aine & Fils. Frankrike
Blommig smak av vanilj och mineraler.
Flaska 469:-

Alkoholfritt vitt vin: Natureo Torres. Spanien.
Glas 47:-/Flaska 175:-

Rosé

Chez Paulette Grenache Rosé. Frankrike.

Delikat smak, praglad och harlig citrus och réda bar, med en lang
och frisk avslutning.

Glas 77:-/Flaska 299:-

Rott vin

Husets réda vin: Chez Paulette Grenache Rouge. Frankrike.
Harmonisk smak av svarta vinbar, korsbar och lakrits med en
balanserad avslutning av vanil].

Glas 77:-/Flaska 299:-

OPI Mascota Cabernet Sauvignon. Argentina.
Koncentrerad fruktig smak med frisk syra och inslag av svarta
vinbar, plommon, vanilj och kryddor.

Glas 79:-/Flaska 309:-

Bouchard Aine & Fils Pinot Noir. Frankrike

Harmonisk smak av svarta vinbar, lakrits och svarta kérsbar med
inslag av vanilj.

Glas 89:-/Flaska 359:-

| Castei Ripasso. Italien.

Smakrik och robust med toner av korsbér, vanilj och kryddor.
Vélbalanserad med lang eftersmak.

Glas 99:-/Flaska 395:-

Alkoholfritt rétt vin: Fre Premium Red. USA.
Glas 47:-/Flaska 175:-

Mousserande vin

Charles De Fére Cuvée Jean-Louis Blanc De Blancs Brut.
Frankrike.

Frisk och fruktig smak med inslag av citrus, paron och latt brodig
eftersmak.

Flaska 299:- /Piccoloflaska (20cl) 85:-

Champagne

Lanson Black Label. Frankrike.

Mogen och fruktig smak med livlig syra och inslag av mogna
applen och grape.

Flaska 895:-

Har ni en allergi? Fraga i sa fall var personal sa hjalper vi er.

Drinkar

24:-/cl

Axmars Bryggdrink: Absolut Pears, fruktsoda, pressad lime.
Kapten Morgan: Mork kryddad rom, Coca Cola, pressad lime.
Sjoslag: Bacardi Razz, Bacardi Lemon, pressad citron, fruktsoda.
Easy Breeze: Absolut Ruby Red, Tranbérsjuice.

Havsbris: Paroncognac, Absolut Pears, Ginger Ale.

Alkoholfri drink
Cocktails

Cosmopolitan: Absolut Citron, Cointreu, tranbarsjuice.

Dry Martini: Gin, Vermouth.
Kaffedrinkar

Bryggans kaffedrink: Paroncognac, Grand Marnier, gradde.
Kaffee Karlsson: Baileys, Cointreau, gradde.
Irish Coffee: Paddys, kaffe, brun farinsocker, gradde.

Kaffelico: Frangelico, kaffe, gradde.

Likorer
Amaretto
Baileys
Calvados
Cointreau
Grappa
Drambuie
Grand Marnier

Cognac

Gronstedts *** (3 Stars)
Gronstedts Monopole
Camus VSOP

Armagnac
Delord 1996
Delord 1982

Kahlua

Kapten Lojtnant
Liqueur 43
Sambuca

Seve Fournier
Southern Comfort
Strega

Martell VS
Remy Martin VSOP

Dessertvin, Portvin och Punsch

Carlshamns Flaggpunsch
Sandemans (vitt portvin)
Moscatel de Settbal

Whisky
Mor

Jameson

Bowmore

Oban

Mackmyra svensk whisky:
Mackmyra Brukswhisky
Mackmyra Forsta utgavan
Mackmyra Special 03
Mackmyra Special 05

Sprit

Gammal Norrlands Akvavit
Hallands Flader

Herrgards Aquavit

Aalborgs Jubileum
Absolut Citron
Absolut Kurant
Absolut Vodka
Béaska droppar

Starkdl

Eriksberg (50 cl)
Hogakusten (50 cl)
Staropramen (33 cl)

Folkol
Carlsberg (3,5%) (33 cl)

Cider
Sommersby Paron (33 cl)

Red Port (rott portvin)

Famous Grouse
Talisker
Lagavulin

Mackmyra Special 04
Mackmyra Special 06

Lacko Slottsaquavit
O.P. Anderson
Skane Akvavit

Gammeldansk
Fernet Branca
Jagermeister
Linje Akvavit

Zeunerts Merke (50 cl)

Lask, mineralvatten och lattél/alkoholfritt

Pepsi Cola (33 cl)

Ramldsa naturell (33 cl)
Transbarsjuice

7 Up (33 cl)

Apelsinjuice

Carlsberg Non Alcoholic (33 cl)

Kaffelte

Pepsi Max (33 cl)
Ramldsa citron (33 cl)
Zingo (33 cl)
Sockerdricka (33 cl)
Appeljuice

Pripps Bla lattél (33 cl)
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Upplev Axmarbrygga Havskrogs hemlagade

SKARGARDSJULBORD

som ar 2017 serveras mellan 18 nov. ~22 dec. Boka i tid!
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Upplev Axmarl)rg 88a Havskrogs sy sterkrog

FURUVIKS BRYGGA

som ligger precis intill (men inte i) Furuviksparken ca 1, mil sydost om Gavle
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