BRYGGANS 3-RATTERS
JUBILEUMSERBJUDANDE

Vialkommen till Furuviks Brygga! Vi rekommenderar att
ni valjer nagon av vara fardiga D-rattersmenyer.

Vi {6redrar narproducerat. En stor del av ravarorna képer
vi fran lokala leverantorer. Gronsaker och 6rter far vi fran
sy sterkrogen Axmarbnj g88a Havskrog. Pa Axmar]onj 88a
Havskrog odlar man gronsaker och 6rter i ett eget
vaxthus och i en salladsodling som ligger bakom

restaurangen.

Pa Furuviks Brygga satter vi en stor ara i att lyfta fram
den svenska kallskanken, framiérallt pa f6rrattssidan.
Den svenska kallskanken &r i ett internationellt
perspektiv unik och den tillh6r som vi ser det en av
Furopas basta. Kombinera gérna f6rratterna med nagon
av de utsdkta svenska snapsarna!
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TR ERS JUBILEUMSERBJUDANDE1

Forrétt:
Pikant Axmarréra pa grillad vitlokskrutong, Serveras med értolja och
citrondressing. o m

MHuvudrétt:
Grillad farsk laxfilé med vin- och graddkokt gronsaksjulienne i skummig kraftsas

penslad med hummerglaze. Serveras med pressad potatis.0O

Etterrétt:
Hemlagad cheesecake med smak av lime, toppad med farska bar samt halloncoulis.om

PRIS: Sommarmenyerbjudande 1 kostar 389 - (ord. pris 427--)

TRERATTERS JUBILEUMSERBJUDANDE 2

Forrétt:
Bottenhavstapas av kallskankans olika sillsorter och gravade stromming. Dartill sikrom,
vispad créme fraiche, r6d16k, svensk lagrad ost samt slungat skaldjurssmor. Serveras med

knackebrsd.oo

Huvudrétt:

Bryggans smorstekta rédtungafilé i nyvispad rieslings- och hummercrémesas
med svamp och handskalade rakor napperad med pikant skaldjursglaze. Serveras
med pressad potatis.® 0

Efterritt:

Var goda créme briilée. Serveras med dagens sorbet och karamelliserade mandlar.m

PRIS: Sommarmenyerbjudande 2kostar 399 (ord, pris 453-)
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TRERATTERS JUBILEUMSERBJUDANDE 3

Forrétt:
Kallskénkans hemliga last. Tva stycken kallrskta laxrullader fyllda med

kallskénkans goda mousser av bockling och farskskalade rakor. Serveras med
hummerolja, pesto och vitlokskrutong.om

Huvudrétt:
Grillad halleflundrafilé i vispad chablissas med ristad ostronskivling toppad med delicios
Caféde Paris~smérblandning och friterad persilja. Serveras med pressad potatis.00

LEfterritt:
Vit chokladpannacotta. Serveras med hallonspoom.m

PRIS: Sommarmenyerbjudande 3 kostar 489~ (ord pris 543-)

LIMOBATEN, GASTHAMN
OCH BOENDE

Ni kéanner val till att man numera kan ta sig till Furuviks angga inte bara
med upptaget utan dven med Limobaten?

Ett annat alternativ ar att ta sig till Furuviks Brggga med sin egen bat och lagga
till i gasthamnen.

Slutligen finns det {6r det {6r dem som vill dta och dricka gott hos oss,
utan att darefter beh6va dka hem, 6vernattningsméiligheter intill Furuviks Brygga
i form av sk minivillor. Minivillorna rymmer upp till atta personer.
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SOMMARMENY 2017

- FORDRINK-

Inled er gastronomiska upplevelse pa basta satt
med en av Bryggans utsckta {6rdrinkar. Vi rekommenderar:

Dz’y Martini Qﬁ'~/€] Cosmopo]il‘dn Q&'~/C]

- FORRATIER -

Pikant Axmarrora pa grillad vitlskskrutong. Serveras med értolja och citrondressing.o m 90.-

Till den Pikanta Axmarréran passar Herrgdrds Agquavit:
Kummin, koriander och fankal Avrundad med skotsk whisky och lagrad pd sherrytat i tre manader. Fyllig och eldig
eftersmak med fatkaraktar. ?2~/c],

Carpaccio av gravat kalvinnanlar pa badd av ruccolasallad smaksatt med ortvinagrett.
Dartill fikonmarmelad, parmesan och cashewnétter.oo 109:-

Till Carpaccion av gravat kalvinnanldr passar O.P. Anderson Aquavit:
Kummin, anis och finkal Fyllig och balanserad kryddighet med tydlig smak av kummin och inslag av anis och
fankal Q?~/C]

Skummig hummercrémesoppa spetsad med Cognac. Serveras med
farska rékor, sikrom och dill samt aioli och vitlokskrutong.e m 115:~

Till den Skummiga hummercrémesoppan passar Lacké Slottsaguavit:
Dilltr6, kummin, koriander, fankal och s]zen’y. Rund och [_l]]]ig dillfrokaraktir med izzs]ag av kummin, fankél och
koriander. 92'~/c],

Bottenhavstapas av kallskankans olika sillsorter och gravade strémming. Dértill sikrom,
vispad créme fraiche, rédlok, svensk lagrad ost samt slungat skaldjurssmor. Serveras med
knackebrod.oo 115

Till Bottenhavstapasen passar Skdne Akvavit:
Kummin, anis och finkal Mild kryddighet med smak av kummin samt inslag av anis och fankal. 22/l

Kallskankans hemliga last. Tva stycken kallrokta laxrullader fyllda med kallskankans goda

mousser av bockling och farskskalade rakor. Serveras med hummerolja, pesto och
vitlokskrutong.om 159:-

Till Kallskinkans hemliga last passar Gammal Norrlands Akvavit:
Kunumnin, anis och fankal avrundad med sherry av O]oroso~typ, Fy]]fg, e]c]ig och z‘yc]]ig smak av kummin, med inslag av
{at, russin, anis och {a"u]cé’], ochen aning sotma. ?9:~/c[

e Innehaller gluten och gér inte att fa glutenfri o Innehaller gluten men gar att fa glutenfri
m Innehéller laktos och gdr inte att fa laktosfri o Innehaller laktos men gar att f& laktosfri
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- HUVUDRATTER-

Grillad farsk laxfilé med vin- och graddkokt grénsaks-
julienne i skummig kraftsas penslad med 11umme1/81aze.0 O

&mmarmenyerbjudande 199 (ord. pris 220.-)

Bryggans smorstekta rodtungafilé i nyvispad rieslings- och hummercrémesas
med svamp och handskalade rdakor napperad med pikant skaldjursglaze.®@ 0

Sommarmenyerbjudande 199 (ord. pris 230--)

Sesampanerad gostilé och grillad farsk laxfilé med kramig gorgonzolasas, brynta

champinjoner och hemkokt fikonmarmelad.®O

Sommarmenyerbjudande 215~ (ord. pris 245.-)

Grillad halleflundrafilé i vispad chablissas med ristad ostronskivling toppad med deliciss
Catéde Paris~s1116rl)landning och friterad persilja.o0

&mmarmenyer]y’udande 279 (orcl. pris 309--)

Helstekt morad oxfilé med ugnsstekta glaserade rotgronsaker och tva
smakrika séser. Serveras med var goda potatisgratang. OO

Sommarmenyerhjudande 299~ (ord. pris 289:-)

Hallstekt Axmarstromming fylld med senap, pepparrot och dill. Serveras med rarérda
lingon, pikant sas och potatispuré.@013D:~

Grillad farsk laxfilé med smorstekt &ronsparris och basilikaskum, toppad med god
tryffelhollandaise och rostade cashewnétter.@ 0 209--

Skepparmiddag. Grillad lax, smorstekt récltunga, 8rillad hélleﬂundra, farska rékoy,

champinjoner och paprikarilette i varm skaldjursliaison.00 225~

Till samtliga huvudratter ovan f6rutom oxfilén och Axmarstrémmingen

serveras pressad potatis.

e Innehéller gluten och gér inte att fi glutenfri o Innehaller gluten men gér att fa glutenfri
m Innehéller laktos och gér inte att f& laktosfri o Innehdller laktos men gar att fa laktosfri
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- HUVUDRA TTER- /fon‘s.}

Bryggans klassiker — Storjungfrutallrik
Fér er som {6redrar vara svenska kallskanksratter som huvudrétt rekommenderar vi var
Storjungfrutallrik som &r en delikat presentation av vad Bryggans svenska kallskank har
att bjuda pa. Var Storjung{rutaﬂrik bestar av:

Hemlagacl sill, Axmarréra, Rakor, Gravad stromming,
Kallrskt laxrullad, Sikrom, Svensk tomattzatziki, Fiskpaté,
Kokt potatis, Svensk lagrad ost.

Storjungtrutallrik (huvudratt).o 199:-

Grillad kycklingfilé pa badd av delikat gronsaksragout med mustig tequilasas. Serveras med
baconslungad potatispuré.on 199.-

Vegetarisk lasagne av bl. a tomatconcassé, aubergine och zucchini pa értmarinerad

salladshadd.e m 18).-

~DESSERTER-

Varm hjortronsylt med vaniljglass, vispgradde och hembakat flarn.om 89:-

Vit chokladpannacotta. Serveras med hallonspoom.m 93:-

Hemlagad cheesecake med smak av lime, toppad med farska bar samt
halloncoulis.o m 99~

Vér goda créme briillée. Serveras med dagens sorbet och karamelliserade mandlar.m 99:-

e Innehéller gluten och gér inte att fi glutenfri o Innehaller gluten men gér att fa glutenfri
m Innehéller laktos och gar inte att f& laktosfri o Innehaller laktos men gar att fa laktosfri
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~BARNENSMENY-
~BARNENS HUVUDRATTER (barmportioner)-
Fiskpinnar och potatispuré.@ 0 09~
Pasta med kéttfarssas.® 09:-
Pannkaka med sylt och gradde.ot 69:-

Grillad farsk lax med hollandaisesas och potatispuré.c0 99:~

~BARNENS EFIERRATT (bamportion)-

Sjérovarglass med karamellsas.om 4D:-

e Innehéller gluten och gar inte att i glutenfri o Innehaller gluten men gar att fa glutenfri
m Innehéller laktos och gar inte att fa laktosfri o Innehaller laktos men gar att f& laktosfri
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~EFTER MATEN-

Avsluta maltiden storstilat med en avec!

.
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S

Likor — Whiskey -
Baileys 22--/cl Mackmyra Brukswhisky 20:-/cl Grénstedts™ 22:-/cl

~TAKEAWAY-

Pa sy sterkrogen A.xmar]orggga Havskrog producerar
och sdljer man egna ekologiska oljor med &rter
fran ett vaxthus som ligger
alldeles i anslutning till restaurangen.

Kép en flaska och skam bort
er sjalv eller ge bort som
en perfekt present!

TAMED HEM

Axmarbryggas hummerolja: 8D:-
Axmarl)rg ggas hummersas: 59:-

K&p véra saser och ekologiska oljor! Oljorna dr baserade
pa orter fran Axmarbryggas eget véaxthus.
Enbart for "take away ! Fraga personalen {6r mer info.
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Vitt vin
Husets vita vin: Chez Paulette Grenache Blanc. Frankrike.

Frisk, ung smak med inslag av citrus, tropiska frukter och mineral.

Glas 77:-/Flaska 299:-

Friedrich-Wilhelm-Gymnasium Schiefer Riesling Trocken.
Tyskland.

Fyllig och frisk smak av applen, tropisk frukt och flader.

Glas 79:-/Flaska 309:-

Bourgogne Chardonnay Les Ursulines. Frankrike.

Torr, ung, frisk och fruktig smak med inslag av citrus, mineral och
fat.

Glas 89:-/Flaska 359:-

Topf Griner Veltliner Strassertal. Osterrike.
Torr, fruktig och kryddig smak med inslag av péron,
honungsmelon, érter och citrus.

Glas 94:-/Flaska 369:-

Alvarinho Pouco Comum. Portugal.

Mycket frisk och fyllig smak med toner av tropisk frukt, citrus och
vita blommor.

Flaska 399:-

Bouchard Aine & Fils Chablis. Frankrike
Blommig smak av vanilj och mineraler.
Flaska 469:-

Alkoholfritt vitt vin: Natureo Torres. Spanien.
Glas 47:-/Flaska 175:-

Rosé

Chez Paulette Grenache Rosé. Frankrike.

Delikat smak, praglad och hérlig citrus och réda bar, med en lang
och frisk avslutning.

Glas 77:-/Flaska 299:-

R&tt vin

Husets réda vin: Chez Paulette Grenache Rouge. Frankrike.
Harmonisk smak av svarta vinbar, kérsbéar och lakrits med en
balanserad avslutning av vanil;.

Glas 77:-/Flaska 299:-

OPI Mascota Cabernet Sauvignon. Argentina.
Koncentrerad fruktig smak med frisk syra och inslag av svarta
vinbar, plommon, vanilj och kryddor.

Glas 79:-/Flaska 309:-

Bouchard Aine & Fils Pinot Noir. Frankrike

Harmonisk smak av svarta vinbér, lakrits och svarta kérsbar med
inslag av vanil].

Glas 89:-/Flaska 359:-

| Castei Ripasso. Italien.

Smakrik och robust med toner av kérsbar, vanilj och kryddor.
Vilbalanserad med lang eftersmak.

Glas 99:-/Flaska 395:-

Alkoholfritt rétt vin: Fre Premium Red. USA.
Glas 47:-/Flaska 175:-

Mousserande vin

Charles De Fére Cuvée Jean-Louis Blanc De Blancs Brut.
Frankrike.

Frisk och fruktig smak med inslag av citrus, paron och latt brodig
eftersmak.

Flaska 299:- /Piccoloflaska (20cl) 85:-

Champagne

Lanson Black Label. Frankrike.

Mogen och fruktig smak med livlig syra och inslag av mogna
applen och grape.

Flaska 895:-

Har ni en allergi? Fraga i sa fall var personal sa hjalper vi er.

Long drinks 26:-/cl
Lynchburg lemonade: Jack Daniel’s, Cointreau, farsk citronsaft, soda
Strawberry cheesecake: Bols Naturel Yoghurt, jordgubbslikor,
citronjuice

Blue sky: Vodka, Blue Curacao, fruktsoda

Cocktails

Dry martini: Gin, Vermouth

White Lady: Gin, Cointreau, citronjuice

Cosmopolitan: Absolute citron, Cointreau, tranbérsjuice

Kaffedrinkar
Irish Coffee: Irlandsk whiskey, brunt socker, kaffe, gradde
Kaffe Karlsson: Cointreau, Baileys, kaffe, gradde

Alkoholfri drink

Likorer

Amaretto Kahlua

Baileys Liqueur 43
Calvados Sambuca
Cointreau Seve Fournier
Drambuie Southern Comfort
Grand Marnier Strega

Grappa Xante Paroncognac

Cognac

Gronstedts *** (3 Stars) 23:-/cl
Gronstedts Monopole Martell VS 25:-/cl
Camus VSOP Remy Martin VSOP 29:-/cl

Punsch, Portvin & Sherry 16:-/cl
Carlshamns Flaggpunch Offley Porto (vitt portvin)
Gradask (rott portvin) Red Port (rétt portvin)

Harvey’s Bristol Cream (sherry) 20:-/cl

Whisky
Famous Grouse Tullamore Dew 23:-/cl
Stewart’s whisky 23:-/cl
Bowmore Talisker 33:-/cl
Oban Lagavulin 31:-/cl
Mackmyra svensk whisky:

Mackmyra Brukswhisky 29:-/cl
Mackmyra Forsta utgavan 39:-/cl
Mackmyra Special 03 Mackmyra Special 04 49:-/cl
Mackmyra Special 05 Mackmyra Special 06 49:-/cl
Mackmyra Special 07 49:-/cl
Sprit

Gammal Norrlands Akvavit
Hallands Flader

Herrgards Aquavit
Aalborgs Jubileum

Absolut Citron

Absolut Kurant

Absolut Vodka

Starkol

Mariestad (50 cl)

Bulldog India Pale Ale (33 cl)
Heineken (33 cl)

Bistro Lager (33 cl)

Cider

Briska Paron
Briska Rosécider Alkofri

Lask, mineralvatten och lattél/alkoholfritt

Coca Cola (33 cl) Loka Naturell (33 cl)
Coca Cola Light (33 cl) Sprite (33 cl)

Fanta (33 cl) Spendrups Lattdl (33 cl)
Loka Citron (33 cl)

Mariestads Non Alcoholic (33 cl)

Lacko Slottsaquavit 22:-/cl
O.P. Anderson
Skéane Akvavit

Béska droppar
Gammeldansk
Jagermeister
Linje Akvavit

Wisby Pils (33 cl)

Briska Rosécider

Kaffe/te
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Upplev Furuviks Brg a88as 11em1a8acle

SKARGARDSJULBORD

som ar 2017 serveras mellan 1 8 nov. ~22 dec. Boka i tid!
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Upplev Furuviks Brg 88as sy sterkrog

AXMAR BRYGGA HAVSKROG

som ligger ca 4 mil norr om Gavle
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