
 

 

 

FÖRRÄTT 

 

3 st Ostron Marennes med schalottenlök, citron och ett glas Champagne  225:- 

Endast ostron  105:- 

 

Osetra Caviar toast  50 gram  790:-    125 gram  1950:- 

Sniglar Provencale  110:- 

Bakad spetskål från Dalarna med rökt smör, gruyèreost, rågbröd och Älvdalsrom  145:- 

 Tartar på hängmörad oxe med schalottenvinäger, svart tryffel, Kalixlöjrom och krassemajonnäs  175:-  

Smörbrynt färsk hummer med ingefära, apelsin, ljummen majonnäs och lardo  220:- 

 

VARMRÄTT 

Moules Frites; vin & gräddkokta blåmusslor från Öresund med                                                                    

pommes frites och vitlöksmajonnäs  200:- 

Bakad torskrygg med rödgul trumpetsvamp, lökkräm, rostad pumpa, Älvdalsrom och smörsås  330:- 

Vår egen blodpudding med saltat confiterat gårdsfläsk, bakat äpple,                                                         

lingon och brynt smör  180:- 

Knaperstekt gårdsgris från Nibble Gård med blomkål, karamellgrädde och rödvinskokt smålök  225:- 

Matildas oxfilé classic ”Anno 1987” från svenska gårdar  300:- 

Rådjurssadel från Småland med tryffelstuvad kål, Karl Johan svamp,                                                

svartvinbärsjus och hallonglaserade rödbetor  340:- 

 

OST 

Kvällens ostservering  110:- 

 

DESSERT 

  Karamellpudding med havtornskräm, hjorton och havtornssorbet  110:- 

Kryddig mandelkaka med citrongräddglass och spritade Villastadsäpplen 110:- 

 

 

 

Fråga oss gärna om vegetariska alternativ! 

Ostron är ett livsmedel som kan orsaka virusinfektion. 


