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Forrdtt:

Grillade marinerade stora rakor och halstrad pilgrimsmussla tackt av varm
skaldjursglaze. Dartill en s6tsyrlig mango~ och avokadosalsa.

Huvudrétt:

Adprians smorstekta rodtungafilé i nyvispad rieslings- och hummercrémesas
med svamp och handskalade rdkor napperad med skaldjursvinagrett. Serveras
med pressad potatis. OO

Efterrétt:
Varm hjortronsylt med vaniljglass och mandelcrumble. om

PRIS: Treréttersmeny I kostar 399~

TRERATTERSMENY 2

Forrétt:
Skummig Cognacspetsad hummercrémesoppa. Serveras med handskalade rakor, sikrom
och dill samt aioli och vitlokskrutong. em

Huvudrétt:

Helstekt mérad oxfilé pa badd av ugnsstekta glaserade rotgronsaker och en
8 8 8
pikant Cognacsgls som toppas med Café de Paris-smor. Dartill var goda
potatisgratang. OO

Efterritt:
Tre nyanser av choklad. Dartill hallonmaranger, chokladjord och syrliga bér. om

PRIS: Ireréttersmeny Dkostar 470~
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~ SONDAGAR PA ADRIANS:
STROMMING OCH ALGWALLENBERGARE

Utésver/fératom ordinarie meny serveras pa sondagar dven foljande tvaratterserbjudanden:

Huvudrétt: Huvudritt:
Stekt pikant stromming fylld med senap, Algwallenbergare med en god skvatt
pepparrot och dill. Serveras med en puré av demiglace, grona artor, host-
av potatis, selleri och palsternacka kantareller och rarérda lingon. Till
napperad med finhackad rédlék och en det puré av potatis, gradde och
syrlig vinagrett. Dartill rarrda lingon. om selleri. om

Efterritt: Etterritt:
Varm hjortronsylt med vaniljglass och Varm hjortronsylt med vaniljglass och
mandelcrum]ole. | manclelcrum]ole. [ |

PRIS: Tvdrétters strommingsmeny PRIS: Tvaratters dlgwallenbergar-
605 sé'nc]agar) kostar 199~ meny 6)&’ sé'uc]dgc‘zr) kostar 239~
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MENY

-~ FORDRINK -

Inled er gastronomiska upplevelse pa basta satt med en av Adrians
utsokta fordrinkar (alkohol{ria alternativ finns). Vi rekommenderar:

Mousserande Viu/ Cava -89~ App]etiui - 90-- I/Wu's]cey sour ~ 90~

- FORRATTER /SMARATIER -

Skummig Cognacspetsad hummercrémesoppa. Serveras med handskalade réakor, sikrom
och dill samt aioli och vitlskskrutong. o m 115.-

Grillade marinerade stora rakor och halstrad pilgrimsmussla tackt av varm
skaldjursglaze. Dartill en sétsyrlig mango~ och avokadosalsa. 119:-

Adprians pikanta skaldjursréra pa grillad vitlokskrutong. Serveras med
citrondressing och értolja. om 99:-

o Innehéller gluten och gér inte att fi glutenfri o Innehaller gluten men gér att fa utan gluten
m Innehaller laktos och gér inte att fa laktosfri o Innehaller laktos men gar att fa utan laktos
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~-HUVUDRATIER -

~ Fisk och skaldjur -

Vitvinspocherade blamusslor i terrin med vitlsk, ingefara, chili och gradde. Dartill
pommes frites och aioli. O 189~

Grillad laxfilé penslad med varm hummerglaze pa ristad gronsparris i en skummig
basilikasas. Serveras med pressad potatis. m 19D~

Adprians smorstekta rodtungafilé i nyvispad rieslings- och hummercrémesas med svamp och
handskalade rdakor napperad med skaldjursvinéigrett. Serveras med pressad potatis. OO 199.-

Sesampanerad gostilé och grillade stora havsrakor i deliciost kraftskum med smorstekt
gronsparris och hummerdoftande risotto. 0O 200~

Kaptenens favorit. Grillad lax, smorstekt ré')cltunga, 8ri11ac1 halleflundra, farska rakor,
champinjoner och paprikarilette i varm skaldjursliaison. Serveras med pressad potatis. 00 220.-

Fredagar,l6rdagar och séndagar serverar vi ~ utéver var ordinarie meny - ett fantastiskt

skaldjurstat av hogsta kvalité .
[ skaldjurstatet ingar*:

1/2 Hummer 1/2Krabba
Blamusslor 2 Ostron
Farska rakor Citron
Tomattzatziki m Aioli
Hackad 16k med rédvinsvinager Vitlskskrutong ©

[nnan skaldjurstatet serveras bjuder vi pa var skummiga Cognacspetsade hummercrémesoppa
med sikrom. Efter att ni har avnjutit skaldjurstatet bjuder vi pa ett sétt avslut i form av var goda

créme briilée som serveras med dagens sorbet och karamelliserade mandlar.

Pris {6r hummercrémesoppa (fb'rrétt), skaldjursfat (huvudratt) och créeme briillée (efterratt): 799:-

Till detta rekommenderar vi en flaska Calvet Muscadet, Loiredalen, Frankrike: 390.-

Ungdomlig, ndgot aromatisk, mycket frisk smak med inslag av grona dpplen, érter, vita vinbar och citron.

Observera att om ni vill ata skaldjursfatet en fredag, lérdag eller sondag maste det

forbestallas senast onsdagen samma vecka kl. 12.00. Bestallningen &ar bindande.

x Fventuella avvikelser kan forekomma

o Innehéller gluten och gir inte att f glutenfri o Innehaller gluten men gar att fa utan gluten
m Innehaller laktos och gar inte att fa laktosfri o Innehéller laktos men gar att fa utan laktos
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~Kott -

En varsin flask~ och oxfilémedaljong pa spett med grillad tomat. Dartill tva
smakrika saser och pommes frites. o0 190.~

Helstekt mérad oxfilé pa badd av ugnsstekta glaserade rotgronsaker och en
pikant Cognacsas toppad med Café de Paris-smér. Serveras med var goda
potatisgratang. oo 200:~

~ Vegetariskt -

Kramig vegetarisk risotto toppad med ruccola, parmesan och gronsparris. 0 18D:~
(Den kramiga risotton kan &ven fas som Veganrétt).

Vegetarislc lasagne av bl. a tomatconcassé, aul)ergine och zucchini pa értmarinerad

salladsbadd. e m 169:-

~DESSERITER ~

Varm hjortronsylt med vaniljglass och mandelcrumble. om 89:-
Tre nyanser av choklad. Dartill hallonmaranger, chokladjord och syrliga bar. e m 99~

Var 80(161 créme brilée. Serveras med dagens sorbet och karamelliserade mandlar. m 99~

~ EFTER MATEN -

Avsluta maltiden storstilat med en avec (alkohol{ria alternativ finns)!

Likér ~ Baileys 92~  Whisky - Famous Grouse 92- Cognac - Gréonstedts™ 92~

~BARNENS MENY -

- BARNENS HUVUDRATTER (barnportioner) - - BARNENS EFTERRATT (barportion) -

Fiskpinnar och pressad potatis. @0 7D:~ Piratglass med marang och karamellsés. om 4D:-

Pannkakor med sylt och gradde. om 75:-

Grillad lax med hollandaisesés och pressad
potatis. 0 99:-

o Innehéller gluten och gér inte att fi glutenfri o Innehaller gluten men gér att fa utan gluten
m Innehaller laktos och gér inte att fa laktosfri o Innehaller laktos men gar att fa utan laktos
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~DRYCKESMENY: VINLISTA -

~ Vita viner -
Montecampo Garganega Veneto IGI, Venetien, Italien.
Aromatisk, frasch smak med struktur av ljus frukt, ren,
tydlig eftersmak med ton av mandel och tropisk frukt.

Glas: 8D:- / Flaska 349:-
Hemisferio Sauvisnon Blanc, Valle Central, Chile.

Smaken &r medelfyllig, ren och ungdomligt frisk i en
frascht torr stil. Inslag av citrus och passionsfrukt och
en installsam fruktsétma som ger balans till syran.

Glas 89:- / Flaska 359~

Cbtes~-du-Rhéne Saint-Francois Blanc, Rhénedalen,
Frankrike.
Friskt och frascht med smak av vita saftiga péron,

persika och apelsin]olommor.

Glas 91:- / Flaska 359:-
Domaine du Salvard, Cheverng, Loire, Frankrike

Frisk och frasch med ett aromatiskt inslag av syrliga

&rona applen och har en mjukt rundad avslutning.

Glas 91:- / Flaska 359:-

Griiner Veltliner, Niederssterreich, 0sterrike.
Smaken dr mycket torr, frisk, fruktig och nagot kryddig
med inslag av ananas, mandarin och grapefrukt.

Glas 99:- / Flaska 375:-
Binz Bratt Rieslins Gewurstraminer, Rheinhessen, Tg skland.

Fruktig, ungclomlig smak med inslag av paron, honungsmelon,
citrus och vitpeppar.

Glas 99:- / Flaska 599:-
Hans Baer Rieslins, Rheinhessen, Tg skland

Tory, truktig smak med inslag av vit persika, applen
och stenfrukt. Subtil druvsétma med frisk syra.

Glas 99:- / Flaska 599:-
Asorei Al]oaxino, Val do Salnes, Spanien

Smaken &r torr och frisk med fina toner av citron,
{arska Srter, ananas och touch av citrusskal

Flaska 459:~

Chablis lfélantiere, Chablis, Frankrike.
Klar ljus farg, ungdomlig, frisk och fruktig doft med
inslag av lime, péaron, gront dpple och mineral. Tory,

frisk och fruktig smak med bra balans.
Flaska 489:-

Sancerre Les Charmes, Loire, Frankrike.
Torr, mycket frisk, nyanserad, ursprungstypisk smak
med inslag av mineral, citrus, gréna applen, krusbar
och farska orter.

FlélSkél 5952—'

~ Roda viner -

Montecampo Sangiovese Puglie IGT, Apulien, Italien.
Ungt strukturerat vin med smak av frukt, toner av 6rter
och grés. Balanserad eftersmak.

Glas: 852'-' / Flaska 5491"

Bellaretta Cabernet Sauvignon, Abruzzerna, ltalien.
Medelfylligt och fruktigt vin med balanserad syra och
mjuka integrerade tanniner. Karaktar av kérsbar, blabar

och mogna mérka bar och viol

Glas: 99:- / Flaska 399:-

San Giovanni Ggo Piceno EKO
Lacker doft av rdda bay, frukt och mineral. Silkeslen
balanserad smak med toner av kérshay, plommon, réda
béar och mineral

Glas 99:-/Flaska 599:-
LaVillette GSM ]_.anguecloc—'Roussillon, Frankrike.

Smakrikt med inslag av morka bay, cassis, vilda skogsbér,
ortkryddor, peppar och vanilj. Balanserade tanniner och

ettlangt avslut.
Glas 99:- / Flaska 399:-

La Villette Pinot Noir, Languedoc~Roussillon, Frankrike.
Medelfyllig smak med inslag av kérsbar, bjsrnbar och
jordgubbar med ett latt kryddigt avslut. Mjukt och friskt

med en lang eftersmak.

Glas 99:-/Flaska 5909.-

R Ripasso, Venetien, Italien.
Smaken ar kryddig med balanserad fatkaraktér och inslag

av torkade koysbar, rosmarin och mork choklad.

Flaska 469:-

~ Rosévin ~
Borgo San Leo Claretto Rosé, Italien.
Ung frasch fruktig smak. Krispigt med en hint av kryddor.
Glas 83:- / Flaska 320:-

~ Mousserande vin -
Charles de Feére Cuvée Jean-Louise Blanc de Blancs
Brut, Charles de Fere, Frankrike.
Torr, fruktig, mycket frisk smak med inslag av grona

applen, honung, kex och grapetrukt.
Piccoloflaska (QO Cl) 05.-

Estrella de Oro, Utiel-Requena, Spanien.

Ung, frasch doft med inslag av persika och tropisk frukt.
Glas 89:-/Flaska 349~

Oliviere pere et fils Orgine Brut, Champagne, Frankrike.
Frisk nyanserad smak med inslag av réda dpplen, rostat
bréd, nougat och apelsin. Fyllig och generss med fina

bubblor och lang véalbalanserad eftersmak.
Flaska 695:-
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- DRYCKESMENY: OVRIGT -

Drinkar
Passionsfrukts-Martini:
Vodka, Passoa, passionsfrukt.
Whiskey sour:

Whiskg, limejuice, sockerlag.
Hallon Mojito:

Mynta, ljusrom, sockerlag, hallon, hallonpuré.

Amaretto Sour:

Amaretto, citronjuice, sockerlag,

Cosmopolitan:

Citronvoclka, Cointreau, tranbérsjuice.

4c/96:- 5cl/120-

Appletini:
Vodka, Sourz Sour Apple, citronjuice.

Oreo Shake:
Baileqs choklad, Vodka vanilla, 8lass.

Alkoholfri drink - 40.-

Kaffedrinkar
Kaffe Karlsson:
Baileys, Cointreau, gradde.

Irish Coffee:
Padclg s, kaffe, brun farinsocker, Sr'ddde.

4c1/96- Dcl/120-

Mellansl
185742% (33 cl)

Starksl (ﬂaska)

Fagerhult 5,0% (33 Cl)
Breznac51% (35 cl)

Newcastle Brown Ale 4,7% (33 cl)
Merke 55% (50 cl)

Rickgs IPA 5,5% (50 cl)

Starksl (fat)

Héga kusten 5,5% (40 cl)
Merke 5,5% (40 cl)
Rickgs IPA 5,5% (40 cl)

Cider

Strawberrg /Lime 45% (33 cl)

Paroncider 4,5% (53 c)

Naked Apple 45% (33l

Kypbg Sparkling Rosé Raspberry 45% (70 cl)

Alkoholfritt vin
Alkoholfritt vitt vin:

Alkoholfritt vitt vin: Natureo Torres, Spanien.

Glas 48:-/Flaska 189:-
Alkoholtritt rétt vin:

Alkoholfritt r6tt vin: Natureo Torres, Spanien.

Clas 48:-/Flaska 189:-

Likorer
Amaretto
Bail eys
Calvados
Cointreau
Grappa
Drambuie

Grand Marnier

Cognac
Gronstedts ™ (3 Stars)
Gronstedts Monopole
Remy Martin VSOP

Kahlua

Liqueur 435
Sambuca

Seve Fournier
Southern Comfort

Strega

Martell VS

Dessertvin, Portvin och Punsch

Carlshamns Flaggpunsch
Moscatel de Setiibal

Whi

18
Jameson
Bowmore

Oban
Mackrm] ra Brukswhiskg

Rom

Diplomatico
Zacapa

Kraken

Sprit

Gammal Norrlands Akvavit
Hallands Flader

Herrgérds Aguavit
Aalborgs Jubileum

Absolut Citron

Absolut Kurant

Absolut Vodka

Béska droppar

Red Port (rb'tt portvin)

Famous Grouse
Talisker
Lagavuliu

Lacks Slottsaguavit
OP. Anderson

Skane Akvavit
Gammeldansk
Fernet Branca

Jagermeister

Linie Akvavit

Lask, mineralvatten, léittiil/ alkoholfritt

Dufvemala naturell (53 cl)
Pepsi Max (33 cl)
Appeljuice (3:') cl)
Apelsinjuice (:’)3 cl)

Zeunerts Merke Lattsl (33 cl)

Dufvemala citron/ lime (:’):’) cl
Pepsi Regular (33cl)

TUP (33 cl)

Zingo (3:’) cl)

Carls]aerg Non-~Alcoholic (33 cl)

Kaﬁe/ te
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